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VOEDSELVEILIGHEID
DEUITDAGING

De huidige voedselvoorzieningsketen strekt zich uit over grenzen en oceanen.
Naarmate hij langer en complexer wordt, neemt de behoefte aan goede voed-
selhygiéne en de preventie van door voedsel overgedragen ziekten toe.

Om ervoor te zorgen dat voedsel veilig is, streven bedrijven over de hele

wereld ernaar om proactieve, effectieve oplossingen voor voedselveiligheid van
boer tot bord te implementeren. Ecolab staat hen terzijde om de juiste oplos-
singen te vinden.

PRODUCTIE PRODUCTEN VERPAKKING TRANSPORT WINKEL CONSUMENT

VOORDELEN VAN OPEN OPPERVLAKTEHYGIENE

Het eerste zakelijke doel van voedsel- en drankenfabrikanten is het
betrouwbaar, volledig en op tijd leveren van veilig voedsel aan
contractpartners zoals voedingsdetailhandelaren, om daarmee aan de hoge
verwachtingen van de consument te voldoen

Het toepassen van de hoogste productienormen in de productieprocessen legt
de basis voor een constant hoge productkwaliteit die aan de normen van het
merk voldoet.

Door het uitvoeren van reinigings- en desinfectieprocedures die consequent
voldoen aan de vereiste normen, kunnen voedings- en drankenbedrijven
hun kwaliteits-, veiligheids-, juridische, commerciéle en ethische
verantwoordelijkheden nakomen.

Naast de productie van veilig voedsel zijn er nog meer voordelen verbonden
aan een veiligere en aangenamere werkomgeving die gemakkelijker te
onderhouden is. Consistente hygiénische resultaten hebben een directe
invioed op het algemene imago van een fabriek, de producten en het
management.

Product
kwaliteit

Voedsel
veiligheid

Hygiéne

procedures Conformiteit

REINIGINGSVEREISTEN IN DE VOEDINGS- EN DRANKENINDUSTRIE

In de voedings- en drankenverwerkende industrie houdt u zich voornamelijk bezig met
oppervlakken die rechtstreeks (bijv. snijplanken, transportbanden)

en onrechtstreeks (bijv. deuren, vloeren en wanden) in contact komen met
levensmiddelen.

Vuilafzetting moet regelmatig worden verwijderd om bronnen die de groei van ongewenste
micro- organismen, zoals salmonella, listeria, campylobacter enz., kunnen bevorderen, te
bestrijden.

Als de reinigings- en desinfectieprocedures niet optimaal zijn, zal het niveau aan bederf
en/of ziekteverwekkende micro-organismen toenemen en kunnen producten rechtstreeks
besmet raken met microben, sporen en/of toxines.

Het is belangrijk om weten dat vuilresten de productiebatch kunnen verontreinigen en de
uiteindelijke kwaliteit (smaak, textuur en geur) van het product dat wordt verwerkt kunnen

beinvioeden. DESINFECTIE...
REINIGEN IS... * vindt plaats na een grondige
* een vitale procedure bijde reiniging
van voedings- en drankenpro- * wordt als bijkomende stap
ductie om de voedselveilig- aanbevolen

komt in het geding als de
reiniging niet effectief was

° vernietigt micro-organismen om
hun exponentiéle groei te
voorkomen

heid te waarborgen

* de volledige verwijdering
van vuilresten van alle
oppervlakken, zodat deze
visueel schoon blijven en
vervolgens doeltreffend
kunnen worden
gedesinfecteerd



 REINIGEN IS EEN
 ONDERDEEL VAN HET
PRODUCTIEPROCES

Alles begint met het gewenste resultaat

SCHONE OPPERVLAKKEN, KLAAROMVEILIG VOEDSEL TE
PRODUCEREN.

Met het oog op het voedsel- en drankenproductieproces als geheel, is een frequente reiniging van de
productiefaciliteiten een integraal onderdeel van het proces. Hoewel de reiniging achter de schermen plaatsvindt, vormt
het de dagelijkse basis voor de productie van veilig voedsel. Het consequent in dezelfde mate toepassen van de hoogste
normen op zowel het productie- als het reinigingsproces, draagt bij aan het waarborgen van de productkwaliteit en -
veiligheid op de lange termijn.

Afhankelijk van de specifieke behoefte aan benutting van de pro-
ductiecapaciteit kan de beschikbare reinigingstijd relatief kort zijn.
De voorwaarden om de korte reinigingstijd efficiént te benutten
worden gevormd door betrouwbare reinigingsapparatuur en
effectieve reinigingsmiddelen, die goed op elkaar zijn afges-
temd voor duurzame reinigingsprocedures.

Door rekening te houden met alle relevante parameters
zoals de doelstellingen van de klant, de fabriekssituatie,
de waterkwaliteit, de te verwijderen verontreinigingen, de

te reinigen oppervlakmaterialen, enz. aan het begin van
de planning en raming van een reinigingssysteem voor
een voedsel- en drankenlocatie, kunnen de juiste

prioriteiten voor een vlotte installatie en opstart
worden gesteld.

ECOLAB is er alles aan I[’«\
gelegen om vanaf het %,
allereerste begin een
strategische partner te

zijn.

HANDELEN
* Organische resten op

deren

* Minerale afzettingen
vermijden

men

e Biofilmvorming
voorkomen

Schuimreiniging

Schuimreiniging is de wereldwijd erkende methode voor het reini-
gen van open oppervlakken in de voedingsmiddelen- en dranken-
industrie. Ontsmettingsmiddelen kunnen ook als schuim worden
toegepast.

Het efficiénte gebruik van schuim is nuttig in procesomgevingen
die het volgende nodig hebben:

e Opbrenging van reinigingsvloeistof op grote en moeilijk
bereikbare plaatsen in een kort tijdsbestek

e Langere contacttijden van dereinigingsoplossing

e Minder mankracht voor reiniging

e Controle van de gebruikte BESCHERMEN

reinigingsmiddelen *Waarde van oppervlakte-

materialen
e Snellere oppervlaktehygiéneprocessen

*Veilig voor bedienend

e Verhoogde veiligheid van het .
personeel zijn

bedienend personeel bij de
omgang met chemicalién * Ecologisch & toxi-
coligisch veilig zijn

* Moet verlengde
productietijd mogelijk

sakad | maken

betrouwbare wijze verwij -

* De microbiologie bescher-

Schuim-
reiniging
moet

CONTROLE
& PREVENTIE

* Te reinigen oppervlak-
ken volledig afdekken

» Controleerbaar zijn
* Voor efficiéntie zorgen

* Consistent zijn omdat
niet alle voorzieningen
na elke schoonmaak-
beurt kunnen worden
gecontroleerd
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SERVICE&
ONDERHOUD

* Fabrieksbezoek,
project &planning
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eInstallatie en inbedrijf-

- - stelling
: e Hygiénische procedures
SCHUIMPRODUCTEN . -
; VOOR REINIGING EN Opleiding
DESINFECTIE e Regelmatig onderhoud
' R en probleemoplossing

e Conventionele en geavan-
ceerde schuimtechnolo-
gieén

OPBRENGINGS-
APPARATUUR

* Mobiel & stationair

e Biociden (EN getest
conform BPR (EU)528)

* Kosher/halal hikt
osher/halal geschi * Centraal/decentraal

mengen/doseren

° Lage & gemiddelde
waterdruk

'0. eHandmatig/automa-
00 tisch

* Modulair en flexibel
voor oplossingen op
maat

e Accessoires

SCHUIMOPLOSSINGEN
VOOR REINIGING &
DESINFECTIE

Onze aanbeveling voor een adequate reinigingsregime vereist enige informatie over specifieke locatieparameters, zoals het type

producten dat op de locatie wordt geproduceerd, de soorten vervuiling die moeten worden verwijderd, het aantal ploegen of
productwisselingen, rioleringsparameters, de te reinigen oppervlaktematerialen en eventuele beperkingen (incl. reinigingstijd, water,
lucht) waar op basis van de specifieke installatie mee rekening moet worden gehouden. In de optimale situatie kunnen tekeningen
worden gedeeld of kan een fysiek onderzoek ter plaatse worden uitgevoerd op bestaande installaties. Op basis van alle relevante
informatie zal onze ervaren verkoopsadviseur een compleet reinigingsprogramma aanbieden, dat ook producten en hulpmiddelen
voor milieuhygiéne, persoonlijke hygiéne en andere relevante toepassingen kan omvatten, gebaseerd op een algemene kosten-
batenanalyse voor de specifieke fabriek.

Ons Ecolab-schuimmiddelaanbod is afgestemd op de specifieke behoeften in de voedingsmiddelen-, zuivel-, drank- en brouwerij-
industrie. Dit omvat neutrale, laag-, midden- en hoogalkalische schuimmiddelen, gechloreerde formules en zure producten geschikt
voor dagelijkse reinigingsdoeleinden.

De schuimkarakteristieken variéren van conventioneel schuim voor kleinere oppervlakken die moeten worden gereinigd, geavanceerd
schuim voor grotere oppervlakken die een langere contacttijd vereisen tot aan dunne-laagschuimtechnologie voor slimme reiniging
en eenvoudige spoeling bij weinig tijd en beschikbaar water. Onze schuimreinigers en desinfectiemiddelen zijn standaard getest,
goedgekeurd en/of in een lijst opgenomen door de betreffende OEM's van voedsel- en drankproductieapparatuur.

Ze voldoen aan de kosher/halal-normen. Onze schuimende desinfectiemiddelen zijn getest volgens de normen EN1276, EN1650,
EN13697 (BPR EU 528) tegen de meest voorkomende micro-organismen. Ze zijn lokaal geregistreerd in alle EU-landen.

TOEPASSING (APLICATION) DESINFECTIE REINIGING

SCHUIMTECHNOLOGIE Gevorderd

Conventioneel

NEUTRAAL
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.SCHUIMAPPARATUUR i HYGIENISCH ONTWERP
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toegankelijkheid van de te reinigen oppervlakken.

‘Elke p'roductieloca'tié van voed‘ng en dranken stelt andere Hygiénisch ontworpen apparatuur en omgevingen voor de productie

eisen aan.de reiniging van open oppervlakken. Het is ons
" doel om aan elke speC|f|eke reinigingsvraag te voldoen
en tegelljkertud de veiligheid, ergonomie en flexibiliteit
volleplg te réspectqren
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Ecolabllevert de mpdernste technologie voor \
schuumrelnlglngsapparatuur met de hoogste ]

velllgh‘aldsnonmen een hygiénisch ontwerp, robuustheid

Parameters waarmee rekening moeten worden gehouden
zijn bijvoorbeeld de belangrijkste operationele prioriteiten
van de installatie; de eigenaar van het reinigingsproces;
de waterkwalltelt en -beschikbaarheid; d‘e afmetingen en
vorm van de installatie; de soorten producten die worden
geproduceerd; d‘e soorten vervuiling die moeten wo}den
verv{ﬁjderd; de frequentie en volgorde van de reiniging; te

van voedsel en dranken (inclusief vloeren, nivelleersystemen,

muren, bovengrondse installaties, plafonds, deuren, enz.) zorgen voor een
gemakkelijke toegang en voorkomen dat beschutte plekken niet worden

ontsmet.

Residuen kunnen zich op beschutte plekken gemakkelijk ophopen en de
microbiéle groei bevorderen, waardoor zich BIOFILMS vormen die
reeds gereinigde oppervlakken of zelfs de voltooide voedselproducten

) S yen ddU‘rzaamheld voor het bedienend personeel reini'gen afdelingen; enz. t ] c b "

\, ! ‘ _ opnieuw kunnen besmetten.
G L.:ltgebrelde‘set AL T : Dit verhoogt de kans op verminderde houdbaarheid en de
~" o 1 gevarigerd FIATIE AU VY G Of het nu gaat om de vervanging van een enkel overdrachtgvan ziektes pExtracellulaire polymere stoffen in

geschikt is voor de specifieke behoeften. b . ‘ ; :

Ye i \ i schuimstation of de bouw van een nieuwe e '—._|
' H'de : roter'de'keu e, des te moeilijker kiezen het i i i i i samenhang metbiofiim E—j
! 8 i & J i verwerkingsinstallatie, er is voor elke vraag een oplossing die niet door reiniging worden verwijderd, bieden in het
A Is20 Ecolab-vert tech A ) 4 i h ’
RS PRI Rt A RheECTiobr dlaci Jechnddl en op maat, van planning tot en met uitvoeringen daarna. gereinigde systeem een houvast voor nieuwe micro-
¢ appllcatle speuahsten zijn zeer ervaren en getraind om 1 ] .
\ de Jmste vragen te stellen en u te adviseren over het * { organismen.
l‘ meest voordelige systeem. i £ BIOFILMVORMING kan ook de oorzaak zijn van de

belemmering van warmteoverdracht en van corrosie op metalen

oppervlakken. /\ f\

Enkele van de methodes die worden gebruikt om de vorming van
biofilm in de hand te houden, zijn onder andere mechanische en
handmatige reiniging, chemische reiniging en sanering en het gebruik
van heet water.?

BBiofilm Formation and Control in Food Processing Facilities, R.A.N. (Biofilmvorming en -beheersing in voedselverwerkende
bedrijven). Chmielewski and J.F. Frank

ECOLAB LEVERT AL DECENNIALANG PROFESSIONELE
EXPERTISE EN ADVIES AAN FABRIKANTEN VAN
VOEDINGSMIDDELEN EN DRANKEN VOOR HET GEHELE
REINIGINGSPROCES.

Eveneens moeten productiefaciliteiten en reinigingsapparatuur hygiénisch
worden ontworpen. Ecolab is al jaren lid van de European Hygienic Engineering
Design Group (EHEDG) en levert een actieve bijdrage aan de EHEDG-richtlijnen
met betrekking tot reiniging, desinfectieprocedures en hun validatie.

Het hebben van richtlijnen voor het hygiénisch ontwerp van
voedselverwerkende faciliteiten is voor reinigingsapparatuur niet verplicht,
maar Ecolab streeft er met onze strategische partners (Nilfisk Food) naar
om hygiénische ontwerpelementen toe te passen om het onderhoud van de
apparatuur te vergemakkelijken, bijv. doordat de gebruikte materialen van
de onderdelen geschikt zijn voor permanent contact met

de desbetreffende reeksen chemische producten, waterkwaliteiten,
temperaturen en druk.

De apparatuurbehuizing is eenvoudig te verwijderen voor binnen- en
buitenschoonmaak, het binnenwerk van de apparatuur is ruim bemeten
voor eenvoudig onderhoud en verzorging.




GECENTRALISEERDE
SCHUIMSYSTEMEN

Voor gecentraliseerde systemen met voorverdunde schuimmiddelen gelden speciale
eisen met betrekking tot de keuze van de samenstelling. De oplossingen met de
chemische middelen worden vanuit een centraal mengstation via vast geinstalleerde
leidingen naar de verschillende schuimstations in een installatie geleid.

Gecentraliseerde systemen zijn aan te bevelen indien er in de gehele

VOORDELEN
installatie of een groot deel ervan hetzelfde reinigingsregime wordt CENTRAAL

toegepast. De lengtes en de vertakking van het pijpwerk, SYSTEEM

* Meer veiligheid voor
evenals de stilstandtijd van de oplossing in de pijpleiding, kan .
het bedienend perso-

op lange termijn een wisselwerking veroorzaken tussen de neel

reinigingsoplossing en het leidingmateriaal.
e Verhoogde voedsel-
Omeffecten op de lange termijn te voorkomen, zoals bijvoorbeeld

kalkaanslag of corrosie in het leidingwerk, heeft Ecolab onderzoek,
ontwikkeling en testen gedaan naar de invioed van parameters zoals * Verminderde voorbe-
waterkwaliteit, leidingmaterialen en lastechnieken, evenals de reidingstijd voor het
productsamenstelling om de juiste aanbevelingen te kunnen doen aan onze
klanten die gecentraliseerde schuimsystemen gebruiken.

veiligheid

schoonmaken

Onze desbetreffende reinigings- en desinfectiemiddelen werden getest aan de hand van bepaalde
parameters, wat resulteerde in een specifiek productassortiment voor gecentraliseerde systemen.
Bovendien is het medium alkalische schuimreiniger Topaz MD5 ontwikkeld, dat aan alle eisen voor
voorverdunning in centrale systemen voldoet, zonder de in het verleden vastgestelde problemen.

GEDECENTRALISEERDE
SCHUIMSYSTEMEN

In gedecentraliseerde schuimsystemen worden de geconcentreerde
schuimverbindingen lokaal toegevoerd aan de drukwaterstroom op de

plaats van gebruik, of ze worden verdund met water in tanks van mobiele
reinigingseenheden. Gebruikspunten in decentrale systemen omvatten alle op
zichzelf staande schuimeenheden die gebruikt worden voor schuimreinigen.

Dit kunnen op de muur aangebrachte satellieten voor automatische of
handmatige bediening zijn, die vanuit boosters of hoofdstations via leidingen
van water onder druk worden voorzien; of mobiele schuimeenheden met
mengtanks of satellieten die als zelfstandige mobiele stations op een trolley
zijn gemonteerd en op verschillende plaatsen in de productiefaciliteiten
kunnen worden aangesloten op water en perslucht.

Gedecentraliseerde schuimsystemen zijn de meest flexibele opstelling voor
schuimreiniging, en maken zo verschillende reinigingsregimes per afdeling
mogelijk.

Ze impliceren echter wel de overdracht en aanwezigheid van
schuimstofconcentraten in de productieruimte tijdens de reinigingsuren. Het
mag duidelijk zijn dat de schoonmakend personeel meer verantwoordelijkheid
krijgt voor de reinigingsvoorbereiding en het instellen van de parameters

op de plaats van gebruik, aangezien het veilig en correct omgaan met
schuimconcentraten en het veilig en correct gebruiken van schuimapparatuur
training en opleiding vereist.




Mengen en afstellen

Als het gaat om de optimale combinatie van de
schuimapparatuur en reinigings- en desinfectiemiddelen,
bevindt Ecolab zich in de juiste positie om u met ons
inzicht en onze expertise bij te staan.

Diverse componenten die in onze
schuimreinigingsapparatuur zijn ingebouwd, zoals
afdichtingen, afsluitingen, kleppen en zuigslangen die in
veelvuldig contact staan met reinigingsconcentraten en
of toepassingsoplossingen, worden grondig getest om een
solide basis voor onze adviezen tecreéren.

Aan de Hybrid productfamilie wordt de Hybrid Penta-
satelliet toegevoegd als een stationaire schuimsatelliet
voor gecentraliseerde systemen met voorverdunde
chemische middelen, gebruikmakend van de meest
recente veiligheidsnormen en -versies en uitgerust met
een aansluiting voor het lokaal gebruiken van reinigings-
of desinfectieconcentraten en de mogelijkheid om met
verschillende toevoerwaterkwaliteiten te werken voor een
maximale flexibiliteit in op maat gemaakte oplossingen.

In termen van gecentraliseerde systemen voor
voorverdunde chemische middelen, hangt de keuze van
auw samen met de jui Hybrl_d com_pact-
. . mainstation

keuze van g ectiemidd€len. Om een ‘
gecentraliseerd schuimsyslange termijn met

veel plezier te kunnen gebruiken;Kun |

op het advies van-onz 1

projec ele) 3

Hybrid Foamatic-
mainstation

Hybrid compact-
satellieten

Booster

Deuropening
Zuivering

Hybrid Foamatic-
satelliet

w
Mobyfoam

=

Hybrid PENTA-satelliet

Mengstation
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] met lokale

ophaalmogelijkheid

Yeti-PD




SERVICE EN
ONDERHOUD

Service en onderhoud zijn een integraal onderdeel van
de Ecolab-oplossingen. Dit heeft betrekking op de gehele
klantrelatie en in het bijzonder op nieuwe installaties of
toepassingen.

hoe eerder het ecolab-serviceteam erbij betrokken wordt, des tegunstiger het
algehele resultaat voor onze klanten.

Afhankelijk van de behoeften van onze klanten werkt onze
lokale Ecolab-verkoopadviseur samen met de toepassings- en
technische experts voor een gezamenlijke projectaanpak. Op
deze manier worden alle technische, toepassingsspecifieke en
commerciéle aspecten van meet af aan meegenomen.

Zodra tijdens een raming alle desbetreffende projectparameters
verzameld en doorgesproken zijn, kan met de planning en het
bestek worden gestart om een adequate offerte samen te stellen.
Wanneer de klant akkoord gaat met de Ecolab-aanbieding, wordt
de apparatuur besteld en de installatie gepland. Tegelijkertijd
wordt de vereiste documentatie, zowel betreffende de
apparatuur als betreffende de reinigings- en desinfectiemiddelen,
met de klant gedeeld. De hygiéneplannen per toepassingsgebied
in de fabriek van de klant worden voorbereid en aan de
specifieke situatie aangepast.

Zodra de apparatuur klaar is om te worden opgestart, wordt

een afspraak gemaakt met alle betrokken personen, inclusief
het schoonmaakpersoneel, om hen op te leiden in het gebruik
van de apparatuur en de reinigings- en desinfectiemiddelen,
met speciale focus op de veiligheidsinstructies. Om al het
schoonmaakpersoneel op de locatie van de klant op de hoogte
te houden van de laatste ontwikkelingen, wordt een aparte en/of
herhaalde praktijktraining ter plaatse aanbevolen.

De after-sales-service wordt georganiseerd aan de hand van
de behoeften van de klant en de normen van de Ecolab World
Class Service. Om defecten te voorkomen die veroorzaakt
worden door slijtage van het product als gevolg van het niet
volgen van het aanbevolen onderhoud, bevelen wij onze
onderhoudsovereenkomst aan. Dit bevat alle voordelen van
preventieve maatregelen om storingen te voorkomen:

* Regelmatig onderhoud

e Vervanging van slijtageonderdelen zoals
aanbevolen of op aanvraag

e Gunstige servicetarieven in geval van probleem-

oplossing of spoedgevallen

Reinigingsprocessen, en dus productieprocessen, kunnen
efficiént verlopen. Dit helpt onze klanten bij het behalen van hun
operationele en duurzaamheidsdoelstellingen met een volledig
rendement op de investering.

REINIGINGSAPPARATUUR HEEFT

ZORG NODIG

factoren die van invloed zijn op hun nieuwstaat, zoals water, temperatuur, druk,
reinigingsmiddelen en mechanische invloeden, die tot slijtage kunnen leiden. Zwaar
belaste apparatuur waar niet goed voor wordt gezorgd, kan leiden tot storingen

en in het ergste geval tot stilstand in de productie. Om storingen te voorkomen die een
negatieve invloed zouden kunnen hebben op de operationele efficiéntie van de
installatie, is het van vitaal belang om regelmatig service en onderhoud uit te voeren.

Onze klanten profiteren van gemakkelijk toegankelijke
serviceaambevelingen en onderhoudsovereenkomsten op maat,

Met het oog op duurzaamheid en rentabiliteit vereisen de productiefaciliteiten, evenals de
reinigingsapparatuur, een aanzienlijke mate van zorg.

Voor duurzame prestaties zijn voor de reinigingsapparatuur frequent onderhoud
en preventieve zorg nodig. Als onderdeel van een natuurlijk proces worden
productiefaciliteiten en reinigingsapparatuur permanent blootgesteld aan verschillende

temperatuur

)'

bestek voor, en de installa-

tie vanreinigingsapparatuur,
inclusief accessoires, centrale,

decentrale, stationaire, mobiele en

geautomatiseerde oplossingen,

aangepast aan de behoeften
van elke productielocatie.

Zorgvuldige
Het opstellen van het () keuze

van reinigings- en
ontsmettingsmid-
delen

Accuraat onderhoud en
corrigerende maatregelen

als onderdeel van een goede
after-sales-service

Opleiding van het
bedienend perso-
neel
ter plaatse over het doel
van dereiniging
en het efficiénte gebruik

van

componenten

SCHOONMAAKEXPERTISE HEEFT

TRAININGNODIG

Het reinigen van open oppervlakken vereist veel
handmatige handelingen.

Met name in de voedingsmiddelenindustrie wordt de
reiniging vooral 's nachts uitgevoerd, het werk wordt vaak
gedaan door speciale schoonmaakbedrijven. De staat van
de te reinigen voorzieningen kan van dag tot dag
verschillen.

Ondanks de grote ervaring van de schoonmaakbedrijven,
blijft het een constante uitdaging om volgens

de standaardwerkwijzen die zijn bestemd voor
standaardsituaties te reinigen wanneer de omgeving elke
dag anders is, met verschillende vervuilingsgraden of
kortere reinigingstijden, bijv. bij hoge productie.

Vanwege de prioriteiten van zware werkomstandigheden
zoals lage temperatuur, hoge luchtvochtigheid, tijdsdruk
en de hoogste eisen voor optimale reinigingsresultaten,

is er behoefte aan veilige, ergonomische, robuuste
reinigingsapparatuur.

Het opleiden van het bedienend personeel in het

veilig en efficiént gebruiken van zowel apparatuur als
reinigingsmiddelen, is de sleutel tot het dagelijkse succes
van de reiniging.

Het inzicht in het doel van de reiniging en de invioed
ervan op de productkwaliteit en voedselveiligheid, zijn van
fundamenteel belang voor een algehele, zorgvuldige en
verantwoorde uitvoering van de reinigingstaken.

Ecolab ondersteunt u met een training die goed

is afgestemd op de richtlijnen, hygiénevereisten,
functionaliteit van de reinigingsmiddelen en -apparatuur
om daarmee bewustzijn te creéren voor een verantwoorde
uitvoering van alle reinigingstaken.
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OVERZICHT SCHUIMMIDDELEN

Ons Ecolab-aanbod is afgestemd op de specifieke behoeften in de voedingsmiddelen-, zuivel-, dranken- en brouwerij- industrie. Dit
omvat neutrale, laag-, midden- en hoogalkalische schuimmiddelen, gechloreerde formules en zure producten geschikt voor

dagelijkse reinigingsdoeleinden tot en met troubleshooting.

De schuimkarakteristieken variéren van conventioneel schuim voor kleinere oppervlakken die moeten worden gereinigd, geavanceerd
schuim voor grotere oppervlakken die een langere contacttijd vereisen, tot dunnelaagschuimtechnologie voor slimme reiniging en
eenvoudige spoeling in geval van tijd- en waterbeperkingen. Onze schuimreinigers en desinfectiemiddelen zijn standaard getest,
goedgekeurd en/of in een lijst opgenomen door de betreffende OEM's van voedsel- en drankproductieapparatuur.

Ze voldoen aan de kosher/halal-normen. Onze schuimende desinfectiemiddelen zijn getest volgens de normen EN1276, EN1650,
EN13697 (BPR EU 528) tegen worst-case micro-organismen. Ze zijn lokaal geregistreerd in alle EU-landen.

Al onze schuimmiddelen zijn concentraten, ontwikkeld voor laag gedoseerde toepassingen met een volledig reinigingsresultaat en
optimale kostenbeheersing. Zo dragen wij bij aan de bescherming van het milieu en die van uw productiefaciliteiten.

Toepassing (Application) Desinfectie Reiniging

SCHUIMTECHNOLOGIE Conventioneel Gevorderd
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